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CANARD DE LAC BROME - BROME LAKE DUCK

Salade tidde de confit de canard ~ Warm Duck Salad 18,95
Confit podié avec champignons, oignons & poivrons dans une vinaigrette balsamique
Duck ‘confit” sauteed with mushrooms, onions & peppers in a light balsamic vinaigrette

Ravioli Forestiére 20,95
Ravioli au canard avee une sauce erémeuse aux champignons
Duckfilled ravioli with a creamy mushroom sauce

Confit de canard ~ *Confi’ of Duckling ~ 23,95
Cuisses de canard préparces i la fangaise & armosées d'une Iégére sauce i 'orange.
Duck legs made the special French way & served with a light orange sauce

Foies de canard au beurre noir ~ Duck Livers with Blackened Butter 23,95

Magret de canard ~ Magret of Duckling 24,95
Poitrine de canard servie rosée & nappée d'une légére sauce i 'orange
Duck breast cooked il it ustpink & rizled with the chefs light orange sauce

Combo ‘Le Relais® 29,95
Confit de canard et filet mignon (6 oz.).... une combinaison appétissante
Duck ‘confit"and filet mignon ... an appetizing combination

NOS DELICES VEGETARIENS
OUR VEGETARIAN DELIGHTS

Bagel Boréal 11,95
Servi avec une salade du jardin ~ Served with a garden salad

Légumes & riz au gratin - Veggies & Rice au Gratin 17,95
Satés dans huile d'olive & fines herbes, gratinés au fromage suisse
Stirried in olive oil & fine herbs, topped with melted Swiss cheese

Les Pites Méditerranéennes - Mediterranean Pasta 17,95
Penine avee fromage de chévre, échalotes, ail, olives noires, tomates & cipres
Penne with goat cheese, shalots, garlic, black olives, tomatoes & capers




